
     обучения и сертификация 

IFS FOOD - Международен стандарт за храните 

 

 

УЧЕБНО РАЗПИСАНИЕ 

09:00 – 10:30 
 

Въведение, обект и област на приложение. КО (Кnow out) изисквания. 
Несъответствия. Видове продуктови групи.  
Определяне на обхват на Системата. Tермини и определения. 

10:30 – 11:45 
 

Кафе пауза 

11:45 – 12:30 
 

Изисквания за безопасност на храните:  
* oтговорност  на ръководството 
* система за управление на качеството (НАССР система) 
* създаване  на продукт – фирмени правила/стандарти по отношение 
на качеството и безопасността на продуктите 

12:30 – 13:30 
 

Обедна почивка 

13:30 – 15:30 
 

Изисквания за безопасност на храните:  
Създаване  на продукт – фирмени правила/стандарти по отношение на 
качеството и безопасността на продуктите. 
Измерване, анализ, подобрение 

15:30 – 16:00 
 

Кафе пауза 

16:00 – 16:45 
 

Изисквания за безопасност на храните:  защита на храните и външни 
проверки – процедура, методика за оценка, анализ 

16:45 – 17:00 
 

Въпроси и отговори 

 
Водещ на обучението:  
Преподавателски екип на Алфа Куолити 


